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●商洛众鑫淼合建设工程有限公司
的 公 章 丢 失 ，统 一 社 会 信 用 代 码 为
91611002MAB3L4M21C，防 伪 码 为
6110020086221，声明作废。

●丹凤县公安局交通管理大队不慎
丢失陕西省政府非税收入定额票据（壹
佰 元 ）, 票 号 为 8000034601-
8000034700，总计一百份，声明作废。

●丹凤县公安局交通管理大队不慎
丢失陕西省政府非税收入定额票据（壹
佰 元 ）, 票 号 为 8000034201-
8000034300，总计一百份，声明作废。

声 明

“每个粽子用 5 片槲叶，这样能多裹些
米和红豆，分量更足。粽叶上缠红线的是
糯米粽子，缠绿线的是黄米粽子，很方便区
分。”6月 12日，在“秦岭野丫头生态养殖基
地”忙碌的工人殷桂香笑着说。今年 64 岁
的她，动作娴熟，先把槲叶在左手上摊开，
右手舀起米和红豆，置于槲叶之上压实，再
熟练地将槲叶折起来，最后用线绳将其捆
成长方体，一连串动作利落流畅。

“秦岭野丫头生态养殖基地”位于洛南
县保安镇东湾村的山沟里，依山傍水、风景
秀丽。临近端午，工人围坐在一起洗槲叶、
包粽子，旁边的柴火灶铁锅里热气腾腾，粽
香扑鼻而来。

基地正中间的平台上，摆满了已出锅
的粽子，这些粽子将借着电商直播，跨越山
海奔赴全国各地。基地负责人周红珍介
绍，店铺的每一笔订单，都是网友在“秦岭
野丫头”直播间下单的。她根据订单实行
差异化保鲜配送：省外订单采用真空包装、
冰袋加泡沫箱，通过冷链运输；省内订单搭
配保温纸箱发货，次日即可送达。真空封
装后的粽子冷藏保存，保质期可达一个月，
最大限度地留住新鲜的乡土风味。

“ 每 天 大 概 用 200 斤 米 ，能 包 1000
个粽子，8 个粽子为一单。”周红珍的哥哥
周红山一边将装好袋的粽子抽真空，一
边说，粽子是分批蒸煮的，早间下锅的当
晚即可捞出，晚间下锅的次日清晨出锅，
晾凉 4 小时后就可以真空封装了。

如今的订单不断，生意火爆，始于一场
偶然的直播。4 年前，返乡创业的周红珍，
只是单纯想通过镜头，记录家乡的人们在
端午节前用槲叶包粽子的淳朴日常。秦岭
宽大的野生槲叶、粒粒饱满的农家红豆、代

代相传的包制手法，真实又治愈，瞬间打动了屏幕前无数网友。直播间里，
一条条私信、一声声询问、一次次下单，让她意外发现，这些不起眼的本土粽
子，藏着所有人的端午情怀与乡愁记忆。

不少在外打拼的老乡留言：“离家多年，再也吃不到正宗的槲叶粽子，这
就是小时候家里的味道。”“隔着屏幕都闻到了家乡的香气，完美复刻了儿时
端午节的记忆。”网友的喜爱与期许，让周红珍坚定了深耕乡土农产品的初
心。自此，每年端午节前夕手工包制、直播售卖洛南槲叶粽，成为她雷打不
动的创业日常。

光阴流转，周红珍的直播设备不断更新，直播方式也愈发成熟。从最初
偶然试水、零星售卖，到如今年年预订、口碑出圈，小小的洛南槲叶粽子，借
着网络直播，走出秦岭深山，走上全国各地人们的餐桌。为了保障产品品质
与保鲜效果，她去年专门建了冷库。今年端午季，她拍的视频上热门，订单
爆满。“销量越来越好，米、真空袋都买不过来。今年预计能卖 8 万个粽子，
按单价 5元一个计算，销售额有 40万元。”周红珍笑着说。

而这小小的槲叶粽子，只是返乡创业“新农人”周红珍直播带货事业的
“冰山一角”。从 2018 年起，周红珍抢抓电商直播发展机遇，用镜头记录黑
土猪山间散养日常，开启线上直播，创新推出农产品线上领养模式，成功打
开线上销路，让秦岭优质农产品广为人知。如今，她已发展黑土猪、红山羊、
土鸡、秦川牛等多品种生态养殖，同时主动帮农户代销核桃、山野菜等应季
特色农产品，她的直播带货事业已经迈上了新台阶。

这份亮眼的创业成绩，背后是无数的艰辛与坚守。周红珍休息室的墙
上，挂有一幅“靠自己”的书法，这是她创业之路的真实写照。2017年，她将
在西安开饭店挣得的全部积蓄投入黑土猪生态养殖项目，将自家所在的荒
山辟为基地。当地政府为扶持她创业，还专门修路、拉网线。2018年，抖音
兴起，她抢抓流量机遇，在直播间分享养猪日常，经常从早上天刚亮直播到
天黑，直播间人数峰值一两万人时，吸引了当地企业来找她带货，艾草、蜂
蜜、黑木耳、核桃等秦岭特色山货都成了她的代销产品。再后来，当地农户
也找来，请她代销土特产。

事业刚刚走上正轨，谁料 2020年，洪涝灾害等多重风险接踵而至，她遭
受沉重打击，一时背负起百万元债务。

“那时候天都塌了。但我能怎么办呢？这么多债，我没有退路。”周红珍
红着眼圈说。后来，在政府政策扶持、社会各界的鼓励支持下，她重整旗鼓
调整产业方向，先是成功养殖了红山羊，逐步恢复以黑土猪、红山羊为主的
多品种生态养殖。

她依然是当初那个生活博主，日复一日地在直播间向观众展示她的乡
村养殖生活。随着时间的推移，虽然有掉粉波动，但她的粉丝黏性依旧很
高，抖音和微信视频号平台带货量稳定向好。“黑土猪是爆款，因为猪的生长
周期长、活动量大，所以肉的品质和口感非常好。我们现在养殖有 300多头
猪，一年的经济效益可观。”周红珍说，目前，“秦岭野丫头生态养殖基地”已
带动周边 86户群众增收致富。

“我希望‘秦岭野丫头’品牌能发展得更远，带动更多原生态农产品走出
大山，借助电商直播的力量带动乡村产业发展，让更多乡亲在家门口稳定增
收致富。”周红珍表示。
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仲夏时节，我们走进商南县湘河镇
白浪街，先被一阵若有若无的酸香勾走
了魂。那味道像一只无形的手，牵着人
往前走，直到停在街角那家小店门前。

“来一碗浆水鱼鱼！多放点辣子！”
湖北游客张大哥刚脚踏“三省石”，就直
奔白浪社区孙金芬的小店里。孙金芬正
手持一只布满孔洞的漏勺，舀起一勺金
黄黏稠的玉米糊，悬于清凉水盆之上。
勺体轻震，面糊顺着孔洞滴滴答答坠入
水中，瞬间凝结，头大尾小，犹如一群活
泼的小蝌蚪。

“嘶——哈！”张大哥长舒一口气，脸
上因暑热带来的焦躁瞬间舒展，满脸惬意：

“这味儿正！酸溜溜、辣乎乎的，还带着一
股子薄荷凉意。在这三省交界的地方，就
这一碗浆水鱼鱼，不论你是陕西人、河南人
还是湖北人，只要端起来吸溜一口，咱们就
是自己人。”

孙金芬家是距“三省石”最近的一户，
她此刻做的，正是商洛人刻在味蕾深处
的浆水鱼鱼。“在咱们这儿，看着像蝌蚪，
就叫‘蛤蟆咕嘟’。”孙金芬笑着说，“在老
一辈人眼里，‘蛤蟆咕嘟’不是鱼，是穷时

山里人度夏的命，现在人们还喜欢，是因
为它能解暑开胃，给人带来清凉。”

在陕西，做浆水鱼鱼的面粉，不拘泥
于一种。白面漏出来的鱼鱼洁白如玉，
细腻滑嫩；用豌豆粉做多了几分清透与
韧劲，入口更加爽利。但在商洛，山里人
更偏爱用苞谷面做浆水鱼鱼。那金黄的
粉末在大铁锅里经过“七十二搅”的历练，
由稀转稠，散发出粗粮特有的质朴香气。
搅动极有讲究——得顺着一个方向不停
歇，若是停了，面糊起了疙瘩，这鱼鱼便
没了灵魂。锅水烧沸，苞谷粉徐徐倒入，
搅至熟透，压火，以木勺着底再搅。锅离
火，取漏勺，盛之下漏凉水盆内，“鱼”，便
生动了。

如果说苞谷面做的浆水鱼鱼是“肉”，
那这一碗浆水，便是这道小吃的“魂”。

在商洛，许多农户家的厨房角落
里，都有一口酸菜缸，里面的酸菜，多
用山里的野菜、萝卜缨子或是新长出
的苦苣菜，在热面汤里滚一遭，加入老
浆水做“引子”，用河里捞来的青石压
住，静待时光发酵。孙金芬揭开缸盖，
一股醇厚的酸香弥漫开来。待热油烧

得滚烫，孙金芬撒上干辣椒和花椒，“刺
啦”一声，烟火气瞬间升腾。她把切碎
的浆水菜入锅，加入清水煮沸，那酸香
被激发出百倍的醇厚，就变成一锅酸
香扑鼻的浆水汤。

传统浆水鱼鱼软糯顺滑，老一辈人
吃得舒坦有味，那是历经岁月，在舌尖上
留下的难忘记忆。可孙金芬发现，现在
的年轻人端起一碗浆水鱼鱼，总觉得少
了点嚼头。于是，细心的她往面糊里掺
入少量豌豆粉，经过漏勺而流入水中的
不再是短粗的“蝌蚪”模样，而是细长柔
韧的玉条，在清水中根根分明、爽利地散
开，通体金黄，悠悠荡荡。

还有年轻人吃不惯传统浆水的酸
冽，孙金芬便琢磨着变变花样。用青西
红柿切丁，跟蒜姜末一起炒作汤，酸甜
之中带着清新，一样开胃；又或将青椒、
大蒜、鲜辣椒放进石臼里狠狠捣碎，让
那股辛辣与清香在碰撞中融为一体，浇
在鱼鱼上，那是“灵魂碰撞”的滋味。无
论汤底如何变化，红油辣子、翠绿的韭
菜、金黄的土豆丝，这三样配菜却雷打
不动地码在碗底。

“吃浆水鱼鱼不用嚼。”在孙金芬的
小店里，一位来自商州的食客分享了他
的“心得”。只见他端起碗，用筷子赶着，
顺着碗沿往嘴里一吸溜。那滑嫩的鱼
鱼带着酸辣的汤汁，还没等牙齿反应过
来，就已经顺着喉咙滑入腹中，只留下
一抹清凉和满嘴的酸香。

对于商洛人来说，浆水鱼鱼不仅是
一道消夏小吃，更是一种情感链接。在
过去物资匮乏的年代，一碗苞谷面凉鱼，
是农忙时节对辛劳一天最好的慰藉。
老一辈人说，鱼鱼“不是饭”，因其滑嫩
易消化，吃完不一会儿便饿了，乡下人
戏称它为“哄上坡”，哄着人填饱肚子爬
完坡，肚子又空了。可正是这“哄上坡”
的吃食，养活了一代又一代山里人。

如今日子好了，鸡鸭鱼肉不缺，可每到
三伏天，那清凉可口的浆水鱼鱼还是会像
闹钟一样，准时在商洛人的舌尖响起，它既
安抚了每一个燥热的灵魂，也拴住了每一
个游子的心。

你若来商洛，不必去寻那高堂华宴。
寻一处街角，听一下浆水鱼鱼的“吸溜”
声，那便是秦岭夏天最动听的音符。

老浆藏岁月 凉鱼慰乡愁
本报记者 马泽平 刘佳乐

坐落于商州区名人街小吃城临街铺
面的林涛馍店，终日飘散着醇厚诱人的
麦香，门前往来食客络绎不绝，浓郁的面
食香气总能吸引过往行人驻足观望。

每天清晨，当城市还未完全苏醒，店
主王媛媛和黄林涛夫妻俩就已经开始忙
碌起来。揉面、生火、醒面、入锅……不
到 7点，第一锅热气腾腾的酵面锅盔便
新鲜出炉。

这家小店由今年 38岁的王媛媛和
42岁的黄林涛夫妻二人经营，2020年开
业至今，已走过了 4个年头。店铺主营
酵面锅盔、葱花大饼、酥饼糖馍等传统面
食，其中酵面锅盔最受顾客欢迎。王媛

媛平日在家就有一手好厨艺，做起
饭来得心应手。当初萌生开馍店
的想法后，她专程到亲戚家的馍店
学习了几天，之后便将这门手艺带
了回来。没有复杂的配方，没有花
哨的工具，靠的就是一双手和多年
积累下来的经验。

每天清晨五六点，夫妻俩准时
到店，第一锅锅盔赶在 7 点前出
锅。“冬天每天大概能用两袋面粉，
夏天天气热，需求量稍微少一些。”
王媛媛一边揉面一边介绍。

锅盔好不好吃，关键在面。林涛馍
店的锅盔薄厚适中，软硬恰到好处。咬
一口外皮微脆、内里绵实，麦香浓郁。

王媛媛说：“这全得益于老酵面发酵
和长时间揉面。面揉的时间够长，口感
就好。天热的时候，醒面时间短一些，酵
面也少放点。天冷的时候，酵面就多加
一些，全靠经验把握。”

没有称量，没有计时，一切都写在王
媛媛的手感和眼神里。

一个完整的锅盔重约 2公斤，直径
大约55厘米，体型圆润厚实，颇有分量。
从揉面、醒面到入锅，整个过程大约需要
50分钟。店里配有两台电饼铛，一次可

以同时做两个锅盔，放进锅中烤制约20
分钟，两面金黄、香气四溢时即可出锅。
每一个环节，夫妻俩都配合默契，有条不
紊。用电饼铛做锅盔，火候均匀，受热稳
定，做出来的锅盔色泽一致，口感也比传
统炉子更酥脆一些。王媛媛笑着说：“用
电饼铛省心不少，但揉面和醒面的工夫
一点都不能省。”

林涛馍店的锅盔不仅深受周边居民
喜爱，还供应给城区10多家肉汤店和火
锅店。“很多老顾客要的就是这个酵面味
儿，配羊肉汤、配火锅、夹辣子都好吃。”
黄林涛一边整理刚出炉的锅盔一边说。
每天制作的锅盔基本都能卖完，偶尔剩
下一些，夫妻俩就自己留着吃，或者送给
朋友。“锅盔每天都是新做的，绝不过夜。”
这是王媛媛给自己定下的规矩，也是她
对顾客的承诺。

6月3日，市民刘平特意来到林涛馍
店，买了半个锅盔。“回家配稀饭吃，就点
小菜，又香又顶饱。”刘平笑着说，“我家
住得不远，隔三岔五就会来买一次。这
个锅盔吃着放心，是老味道。”

除了本地顾客，不少外地食客也对
林涛馍店的锅盔念念不忘。一些在西
安、咸阳工作的商洛人，时常通过微信

联系王媛媛，请她帮忙邮寄锅盔。“寄出
去的不只是一个锅盔，也是一份家乡的
味道。”王媛媛说，虽然邮寄增加了不少
麻烦，但看到大家喜欢，她和丈夫再忙
也愿意做。

开店这几年，虽然辛苦，但王媛媛觉
得比在外面打工强。“时间自由，能照顾
孩子。”她说，家里的大女儿今年上高二，
周末和寒暑假的时候，女儿也会到店里
帮忙，打包、招呼客人，样样干得像模像
样。“自己给自己干，虽然累，但有劲头。”
王媛媛笑着说，“这家馍店已经成为家里
主要的经济来源，支撑着一家人的生活
和孩子的学业。”

从清晨到傍晚，林涛馍店一天营业
12个小时。小小的一家店，揉进了夫妻
俩的汗水与坚持，也揉进了街坊邻里的
日常与牵挂。在这个快节奏的时代，依
然有人守着老酵面、守着慢揉慢醒的手
艺，把最简单的面
粉和水，变成城市
里一抹温热的烟
火气。“把锅盔做
好，把店守好，把
孩子们养好，就知
足了！”王媛媛说。

酵面锅盔 暖心烟火
本报记者 杨 鑫 王孝竹

眼下正值春蚕养殖的关键时节，镇
安县达仁镇各标准化小蚕共育室迎来集
中发放蚕苗的繁忙时刻，各村蚕农陆续
前来领取优质蚕苗。

近日，走进达仁镇的小蚕共育室，
恒温恒湿的养殖室内，蚕苗长势均匀、
状态良好。工作人员严格按照标准化
流程，有序清点、分装蚕苗，细致核对
发放数量，确保蚕农都能领到优质健壮
的蚕苗。

为破解传统散户养蚕技术不足、成
活率低、产量不稳等难题，达仁镇全面
推行小蚕集中共育模式。由镇域专业
共育室统一领取蚕种、集中孵化、科学
管 护 ，将 蚕 苗 培 育 至 三 眠 期 长 势 稳 定

后，再统一发放给农户分户养殖，有效
解决了传统养蚕“起步难、风险高、技术
弱”的痛点。

“我们的小蚕共育室把蚕种统一领
回来，在蚕室里统一孵化，喂到三眠两遍
叶，再发放给老百姓。老百姓拿回家养
15 天左右就能结茧，就有收入。”达仁镇
绿春蚕桑共育室负责人周庆华说。

标准化、集约化的培育方式，不仅保
障了蚕苗品质，大幅提升蚕茧产量和质
量，还有效降低了农户养殖风险，让普通
农户敢养蚕、会养蚕、能致富。

集中共育模式显著降低了农户养殖
门槛。蚕苗到手后，农户仅需做好日常
饲喂和管护，15天左右即可结茧售卖，养
殖周期短、见效快、收益稳，使养蚕成为
当地群众家门口的“短平快”致富产业。

达仁镇枫坪村五组蚕农丁西芳看
着领到的蚕苗，对今年的养蚕收益充满
期待：“我们今年喂了 13 张纸，20 多天

就能见现钱。养蚕很简单，家里有两三
个人，再找两三个人帮忙，20 多天就能
挣 4 万来块钱！”

专业化共育体系是产业提质的基
础 ，多 元 化 带 动 模 式 是 群 众 增 收 的 关
键。达仁镇深耕蚕桑富民产业，创新构
建“大户带动、工厂托底、弱势帮扶、全员
参与”的产业格局，尤其聚焦特殊群体增
收，打造特色助残致富路径。

位于达仁镇的“残疾人之家”自动化
大蚕养殖工厂，今年春季养殖春蚕 30
张，全程需要新鲜桑叶 2 万公斤，日均消
耗桑叶 1500 公斤。通过就近收购桑叶，
直接带动 15户种桑残疾人家庭增收 4 万
多元，真正实现了“一亩桑园、多重收益、
稳定致富”。

“我是个残疾人，外出务工做不了，
挣不到钱。家里有一块桑园，大概能摘
五六千斤桑叶。上面的养蚕室在我这儿
订了桑叶，一年能收入四五千块钱。”达

仁镇丽光村三组村民王业奎说。
今年，达仁镇桑叶上门收购价格平

均为每公斤 1.6 元，送货上门的价格达到
每公斤 2 元。不少村民在家门口通过给
养蚕工厂送桑叶，就能实现稳定增收。

作 为 镇 安 县 蚕 桑 产 业 重 点 镇 ，达
仁 镇 拥 有 悠 久 的 养 蚕 历 史 ，产 业 基 础
扎 实 。 目 前 ，全 镇 拥 有 桑 园 1.5 万 多
亩 ，其 中 密 植 桑 园 3500 亩 ，培 育 蚕 桑
专业合作社 24 家、标准化小蚕共育室
8 处、大蚕养殖工厂 200 多处，带动千
余 户 群 众 发 展 蚕 桑 产 业 ，年 综 合 收 入
超千万元。

达仁镇农业农村综合服务站站长崔
永松表示：“我们将围绕规模化、标准化、
智能化、高效化发展目标，推行全年四批
次养蚕，推广省力化养殖设备，落实桑园
轮 防 与 科 学 管 护 ，并 强 化 技 术 培 训 指
导。同时，不断延伸产业链，打造特色品
牌，持续做强蚕桑富民产业。”

兴 桑 养 蚕 惠 万 家
本报通讯员 夏泽梅 崔永松 李立彬

一、工厂简介
线束工厂商洛生产部成立于 2021 年 9 月 30

日，隶属于比亚迪集团第十五事业部，位于商洛市

商州区商丹循环工业区沙河子产业园区比亚迪实

业有限公司。主要承接比亚迪品牌宋系、秦系、仰

望 U8 及方程豹等系列车辆前舱、仪表、发动机、四

门、顶棚、地板等线束生产。

二、招聘要求

三、福利待遇
1.综合薪资：5000—7000元/月。

2. 五险一金齐全、自愿加入公司医疗基金者，

可享受社保基础上的二次报销。

3. 提 供 免 费 住 宿 、空 调 、暖 气 、WiFi、24 小

时热水。

4. 节 日 福 利 、各 类 员 工 活 动 、福 利 假 期（带

薪休假）。

注：身份证有效期<1 个月或临时身份证无法

办理入职，另备生活费充值至厂牌，用于吃饭、消

费以及基础生活物资、被褥购买。招聘时间截至

6 月 30 日。

四、咨询热线
17729141706（卢工） 18220996708（杨工）

商洛比亚迪实业有限公司
2026年6月11日

商 洛 比 亚 迪 线 束 工 厂 招 聘 简 章

岗位

操作工

工作内容

从事汽车
前舱、发动机、
仪表、四门、顶
棚 、地 板 等 整
车线束生产。

岗位要求

1.性别：不限。
2. 初中含以上学历（认

识 26个英文字母）。
3.身体健康，无色盲、色

弱，无精神性、传染性疾病。

乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建乡建进行时进行时

新农人日志

周红珍正在包装粽子，通过快递的方式寄给在直播间下单的网友。

从清晨到傍晚，林涛馍店一天营业
12个小时。


