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暮春四月，秦岭山间的田野披上新绿。4 月
28 日，洛南县城关街道窄口村的田野里，一台大
型播种机来回穿梭，施肥、播种、覆土等工作一气
呵成。随着最后一粒种子入地，200 亩玉米高密
度示范田春播告捷。这是城关街道落实粮食单
产提升行动的关键一仗——用机械化破解劳力
短缺之困，用品种对比筛选出山区“王牌”，把“藏
粮于技”真正落到每一寸耕地上。

全程一条龙作业

4 月 27 日，走进示范田，一幅高效春耕的实
景画卷徐徐展开。一台大型播种机所过之处，施
肥箱与播种盘精准联动，颗粒有机肥与精选良种
按黄金比例同步落沟；覆土装置轻柔抚平垄面，
将生机与希望深深掩埋。施肥、播种、覆土，三道
工序一气呵成，传统农事中的烦琐环节在现代机
械面前被大幅简化。

“以前种玉米靠经验，人工点种不仅慢，还容

易深浅不一。”农机手樊小鹏擦着额头的汗水自
豪地说，“现在有了这台‘大铁牛’，一亩地稳稳种
下 4100 株，密度比传统翻了一倍还多。机器作
业不仅效率高，还能保证种子深浅一致，为后期
齐苗壮苗打下了坚实基础。”

村民樊振娃蹲在刚播下的垄沟边感慨：“种
了 30 多年地，以前全家弯腰忙活一整天也就种
两三亩。现在这机器一上午就种了 60 多亩，肥
料撒得也均匀，现在这科技越来越先进了。”

选出当家良种

200亩示范田经过科学规划，划分为 10个独
立试验区，中金 368、农科大 18 号、沃玉 3 号、陕
单 650 等 10 个优质新品种同台“打擂”。这些品
种均具备耐密植、抗倒伏、抗病性强、适宜机收等
特点，将通过全生育期对比试验，综合考评产量
表现、抗逆能力与本地气候适应性，最终筛选出
最适合浅山丘陵区种植的当家良种。

城关街道农业农村综合服务站站长张都介
绍，洛南地处浅山丘陵地带，坡耕地面积较大，传
统品种产量偏低、抗性较弱。此次集中试验示
范，就是要优中选优，让农户亲眼见证品种差异，
用实测数据说话，为下一步大面积推广提供科学
依据。示范田明确产量目标：保底亩产 600 公
斤，力争突破 650 公斤，以实实在在的产能提升，
带动农户增产增收。

密植高产有“章法”

播种机在前作业，农技人员在地头开起“田
间课堂”。“密植不是简单多下籽。”农技干部赵宏
卫讲得通俗，“拔节期要追一次氮肥，大喇叭口期
再补一次；长到膝盖高时喷一遍控旺剂，让秆子
长得粗、长得矮，风刮不倒。”农户们听得认真，不
时提问。

据测算，这套高密度高产配套技术成熟后，
每亩可比传统种植增产 200 公斤以上，增收四五

百元。村民周升华掰着手指算了笔账：“我流转
了 12 亩地，光增产就能多收近 6000 元，再加上
省下的工钱，划得来！”

现 场 还 有 农 户 追 问 ：“ 控 旺 剂 啥 时 候 打
最 合 适 ？”

赵宏卫掏出手机展示节气表，一一解答，把
实用技术真正送到群众手头。

筑牢粮食安全根基

夕阳西下，余晖洒向铺满希望种子的 200 亩
沃土。窄口村党支部书记安亮回望一眼整齐笔
直的田垄，自信满满地说：“1 天半时间，200 亩玉
米全部播完。我们播下的不仅是种子，更是今年
秋后的满仓丰收！”

4 月 28 日上午，200 亩示范田春播已近尾
声。200亩田地里播下的是 10个品种的种子，更
是山区农业突围的希望。

“粮食安全无小事，容不得半点马虎。”城关
街道党工委书记冯新说，这次示范就是要选出最
适合浅山丘陵的“当家品种”，探索一套可复制的
密植高产技术模式，深入总结品种对比数据和技
术规范，以点带面，明年在全街道适宜区域推广，
真正让农户腰包更鼓、饭碗更稳，让秦岭沃野年
年丰收。

藏粮于技筑根基 良种密植夺丰收
本报通讯员 张军利 樊文斌 常丽丽 周 盼

本 报 讯 （通 讯
员 梅林海）近年来，柞
水县深入践行“绿水青
山就是金山银山”理念，
坚持“整沟规划、整流域
建设”，以“四抓四促”为
抓手，推动沟域经济从

“单点突破”向“全域成
势”转变，为乡村振兴注
入强劲动力。

抓规划统筹，促全
域布局，筑牢沟域发展

“四梁八柱”。柞水县始
终把规划作为发展沟域
经济的“先手棋”，聘请
中国有色西安设计院等
专业团队，编制“多规合
一”村庄规划 73 个，覆
盖全县主要沟域。成立
县 级 生 态 资 产 管 理 公
司，统筹生态资源收储、
开发、运营；组建 37 个
村级新业态发展公司，
激 活 村 集 体“ 造 血 功
能”，形成“县级统筹+
村 级 实 施 ”的 双 层 架
构。打造功能型“小田
园”107 个、庭院经济示
范区 2 个，串珠成链构
建“沟域+生态+产业”
融合框架，为后续产业
落地奠定基础。

抓产业融合促提质
增效，激活沟域发展“源头
活水”。柞水县立足资源禀赋，推动一二三产
深度融合，构建“特色鲜明、链条完整”的产业
生态。牢记“小木耳、大产业”嘱托，发展木耳
专业村65个，形成金米、金井河、社川河三大

“千万袋木耳产业带”。林下经济“拓空间”，
在红岩寺、曹坪等沟域发展中药材产业，在瓦
房口、杏坪等沟域发展畜禽养殖，让“林下生
金”成为群众增收新路径。康养旅游“提能
级”，打造金米村、朱家湾村、老庵寺村等国省
乡村旅游重点村，形成乾佑河旅游示范带、金
米——窑镇木耳产业带、西川农旅融合带。

抓问题导向促补齐短板，夯实沟域发
展“硬核支撑”。针对发展中的痛点堵点，
柞水县靶向发力攻坚，跳出“木耳+民宿”
单一模式，在西川流域试点“中药材+研
学”、牛背梁片区探索“康养+文旅”复合业
态，推动产业差异化发展。聚焦偏远沟域
道路、通信等瓶颈，争取灾后重建资金，修
复“7·19”暴雨损毁道路和通信基站，畅通
产业发展“微循环”。

抓示范引领促全域成势，打造沟域发
展“标杆样板”。柞水县按照“点上突破、线
上延伸、面上推广”的思路，精心打造秦丰、
马房子、安沟 3 个沟域经济示范点，总结可
复制、可推广的经验模式；在此基础上，培
育壮大牛背梁康养旅游沟域集群产业带、
西川农科旅融合沟域集群产业带、金米木
耳产业沟域集群产业带 3 条示范性沟域经
济带，形成“点上有亮点、线上有特色、面上
有规模”的全域发展格局。
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随 着 西 十 高 铁 开 通 进 入
倒计时，山阳县即将迎来高铁
时代，半小时可达西安、两小
时直达武汉，这座藏着地道秦
巴风味的小城，早已备好舌尖
上的待客之道。特色餐饮老
店提前备战、升级菜品，只待
高铁一响，用百年传承与乡土
本味，迎接远道而来的客人。

“高铁开通正好是夏天，
我们家的神仙叶凉粉肯定供
不 应 求 。”4 月 30 日 ，在 山 阳
县城关街道东关社区东街 98
号，百年老字号神仙叶凉粉店
店主赵立军，一说起即将到来
的高铁客流，满脸都是期待。

这 家 小 店 由 赵 立 军 的 祖
父 赵 怀 奇 创 立 ，历 经 百 余 年
传 承 ，至 今 依 旧 坚 守 初 心 。
1986 年，24 岁的赵立军接过
祖辈手艺，始终恪守古法、坚
持 纯 手 工 制 作 ，让 这 道 源 自
山林的风味得以代代延续。

多年来，一到夏季，赵立
军就特别忙碌。经常是当天
19 时 开 始 泡 叶 子 、清 洗 ，用
开水烫叶子，反复揉搓后过滤、沉淀、定型，
然 后 将 做 好 的 凉 粉 放 到 冰 箱 里 ，全 部 工 序

完 成 ，都 要 到 半 夜 了 。 赵 立 军
说：“现在日均能卖出几百斤，
夏季更是销售旺季。最忙的时
候 ，要 做 七 八 百 斤 神 仙 叶 凉
粉 ，除 了 在 家 中 的 小 摊 售 卖
外，还要给县城里的 30 多家酒
店、饭馆送货。”

“这凉粉清清爽爽，带着山
里 的 清 香 ，吃 着 既 解 暑 又 解
腻！”一位老顾客边吃边赞。

“ 味 道 正 宗 ，分 量 足 ，价 格
还实在，每次来山阳必吃！”另
一位食客说。

“我们家孩子就爱吃这口，
每周都要来买几回！”一位带着
孩子的妈妈笑着说。

如 今 ，神 仙 叶 凉 粉 的 名 气
越 来 越 大 ，赵 立 军 与 同 行 也 将
这 道 山 阳 美 味 推 向 全 国 。 越
来 越 多 的 外 地 人 慕 名 而 来 学
习 做 法 ，赵 立 军 也 悉 心 带 出 众
多 徒 弟 ，足 迹 遍 布 西 安 、咸 阳 、
湖 北 、河 南 等 地 。 借 助 在 外 打
拼 的 山 阳 乡 亲 ，神 仙 叶 凉 粉 还
通 过 快 递 ，走 进 北 京 、天 津 、武
汉等城市。

“高铁通了，外地游客肯定多，我们已经
备足原料、加派人手，保证大家都能吃到最

新 鲜 的 古 法 神 仙 叶 凉 粉 ，把
山阳这口老味道传得更远。”
赵立军笑着说。

一碗传承百年的古法神
仙 叶 凉 粉 ，承 载 着 山 阳 人 的
热 情 与 坚 守 。 不 久 后 ，一 列
列 高 铁 驶 入 山 阳 ，这 份 藏 在
秦 岭 深 处 的 舌 尖 珍 味 ，必 将
被更多人熟知、喜爱，成为这
座小城最动人的美食名片。
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清晨，中心城区的早餐摊点和店铺里，不少
市民会坐下来点上一份擀面皮。提起这一口，
多数人脱口而出的便是叶家擀面皮。不同于陕
西其他地方常见的白面皮，商洛的擀面皮多数
是黑面皮，调料的配比也是根据商洛人口味反
复调试出来的——酸、辣、香，恰到好处。

如今，叶家擀面皮的传承者，是叶秀英的
大儿子任涛。任涛回忆，多年前，母亲叶秀英
回到商州后，为了能做出受市场欢迎的擀面
皮，先拿自家孩子当“试吃员”，天天吃、顿顿
吃，直到味道满意。1991 年，叶秀英凌晨 3 时
许起来忙活，挑着扁担到团结路口，只能在角
落里支摊，从早上 8 点卖到天黑，这样的日子
一坚持就是 8年。当时，孩子们一放学就赶紧
回家帮着洗面、添柴火。头 8 年里，叶秀英一
直在琢磨调料配比，客人说咸了淡了，她就记
下来回去改，主要调料就是那段时间一点点
定下来的，一直沿用至今。

1995年，扁担换成了小推车，任涛还给母
亲做了一个长布牌匾——“风味小吃 叶家
擀面皮”。此后摊子几经搬迁，从原商洛行署
门口到和平饮食市场，又在商中路早餐市场
和黄沙桥小吃城铺开。为了让客人吃了还想
吃，叶秀英在每一道工序上年复一年地改进，
最终做出了鲜、香、筋、薄的擀面皮。

2003 年冬天，叶秀英在家制作油泼辣子
时，因长期劳累体力不支，被滚烫的热油烫伤
半边脸与胳膊，住院 3 个多月，身上留下永久
疤痕。这次意外让她意识到体力渐衰，便将
手艺与摊子交给 3个孩子。

2010 年，任涛正式接手了叶家擀面皮的
生意。从那之后，他时不时就往宝鸡跑。当
时，宝鸡是全国最大的擀面皮生产基地，有先
进的生产设备和产业链。为了学技术，他甚
至付费进厂学习。2017年，从宝鸡回来后，任
涛开始跟厂家沟通制作擀面皮机器的需求。
前后半年时间，报废了四五台机器，才终于确
认了现在用的这套。不过，需要手工制作的
部分，他坚持保留了下来。也是从那时候起，

任涛开始做真空包装，方便顾
客邮寄。

2011 年，任涛注册了“叶
擀”品牌。那之后，不少人找
上门想加盟，他都拒绝了。“要
确保品牌的名声，也要保留这
份味道。”任涛说。

在任涛看来，保留味道比
盲目扩张更重要，绝不能为利益
砸了母亲一辈子攒下的招牌。

2019年，商州泰宇时代小
区 楼 下 的 第 一 家 连 锁 店 开
业。从小摊到店面，都不一样
了。任涛在售卖擀面皮之外，
还增加了岐山臊子面、米线、
南瓜粥、肉夹馍等20多种陕西
特色餐食。开业前，他专门对
员工进行了两个月培训。他说：“开店的头一
两年，我做好了赔钱的准备，想着先把名气打
出去。结果不到半年，生意就慢慢好起来了。”

2022 年，州城路店开业，那里外地游客
多，人流量大，成了生意最好的一家店。2024
年，江南小区店也开了起来，覆盖面进一步扩
大。2025 年，任涛在店里新增了饸饹、豆腐
脑、醋粉等品类，都是根据商州区市民的口味
调配的。任涛常说，冰峰、面皮、肉夹馍是“三
秦套餐”，而糊汤、面皮、肉夹馍，是商洛的“三
秦套餐”，现在店里已经有了 20多种餐食。

如今，叶家擀面皮一整套制作流程已经发
展成熟，每天先在沙河子镇的产业园区把面皮
做好，再送到城区里4家分店售卖，一天要用掉
10到12袋大袋面粉，确保了新鲜供应。

生意稳步发展的同时，叶家擀面皮始终
带着温情经营。店里雇佣的员工有 50 多人，
绝大多数是陪孩子读书的女性家长，实行两
班倒工作制，方便她们兼顾家庭与工作。其
中 10多位员工已在岗 10年以上，陪伴叶家擀
面皮走过漫长岁月。

4 月 16 日，在叶家擀面皮江南小区店里，

55 岁的店员冀巧霞熟练地操作着点餐系统，
她 2012 年就在商中路早餐市场的店里工作，
先后在泰宇店、州城路店工作，现在到了江南
小区店。当年，她是为了陪上高中的孩子，想
找份工作，没想到在叶家擀面皮店里一干就
是 14 年。冀巧霞笑着说：“店里同事都是女
性，氛围特别好，工作时间也灵活，这么多年
早就把这里当成家了。”

像冀巧霞一样，33 岁的张娜、32 岁的秦
秀娜等员工，都因这份兼顾家庭的工作，在门
店长期扎根。

2023年，叶家擀面皮被授予“食品经营示
范单位”“商洛名小吃”“商洛餐饮名店”“商洛
美食名店”等荣誉称号。目前，真空包装的叶
家擀面皮已经可以发往全国各地，甚至有海
外华人托朋友让帮忙带一份出去。

任涛说：“今后就想经营好这几家店，把
这份独特的味道保留下来。”

从小摊点到如今拥有 4 家分店、50 多名
员工，一碗叶家擀面皮走过了 30 多年，其以
温情暖人心，在商洛的烟火人间里，书写着本
土小吃传承与创新的动人故事。

叶家擀面皮 守住味道与口碑
本报记者 王孝竹

秦岭南麓，药韵悠长。山阳县坐拥“西部药
乡”“秦岭药库”双重美誉，1100 多种野生中药材
在此生长，成为陕西中药材主产区的重要一员。
近年来，山阳县立足生态禀赋，将中药材产业与
乡村振兴、康养之都示范县建设紧密结合，让古
老中药材产业绽放新生机，让秦岭中药资源转化
为富民兴县的新动能。

基地规模化铺展基地规模化铺展

春日的山阳大地，林下药苗长势喜人，山间
药田错落有致。山阳县采用“龙头引领、基地带
动、农户参与”的模式，不断优化产业布局，推动
中药材种植规模化、标准化发展，将“方寸地”变
成“致富园”。

依托丰富林地资源，山阳县大力推行林下
种药、立体种养模式，实现生态与产业双赢，建
成天麻、猪苓、茯苓等菌类中药材标准化种植
基地 1.43 万亩；规范提升连翘、五味子、五倍子
等木本中药材抚育管护面积 16.2 万亩；规模化
发展黄姜、黄芩、瓜蒌等草本中药材规范化种
植基地 18.9 万亩。如今的山阳，山有林、林有
药、药富民，走出了一条生态增绿、产业增效、
群众增收的共赢之路。

截至目前，全县中药材种植总面积 58.3 万

亩，年总产量 28.63 万吨。聚焦连翘、五味子、黄
芩、猪苓、瓜蒌及林麝等道地优势品种，培育动
物性中药材经营主体 22 家，养殖存栏总量 3.1
万只，其中林麝保有量 2976 只，存栏规模居全
市首位。

全链条延伸升级全链条延伸升级

破解“重种植、轻加工”短板，方能让中药材
“身价倍增”。山阳县紧扣延链、补链、强链思路，
深化校企、院企产学研合作，推动中药材产业从

“种得好”向“加工精、效益高”转变。
以科研院校为技术支撑，山阳县培育壮大

中医药加工企业 28 家，成功研发中药食品、养
生 保 健 品 、美 妆 日 化 、有 机 化 工 等 33 个 系 列
400 多个单品，全县中药材产业年产值突破 18
亿 元 。 以 德 润 康 、森 泰 等 骨 干 龙 头 企 业 为 牵
引，精准引进林下特色种养及精深加工项目，
培育新型经营主体，推动中药材产业与林下经
济深度融合。

从 田 间 地 头 的 新 鲜 药 材 ，到 车 间 加 工
的 养 生 产 品 ，再 到 市 场 热 销 的 特 色 产 品 ，
山 阳 中 药 全 链 条 闭 环 逐 步 形 成 ，每 一 味 药
材 都 实 现 了 从“ 原 字 号 ”到“ 高 附 加 值 ”的
华 丽 转 身 。

品牌化深耕培育品牌化深耕培育

品质立基，品牌兴业。山阳县坚持品牌化发
展战略，以标准化生产保障品质，以地标认证提
升名气，让“山阳好药”走向更广阔市场。

依托户塬森泰、高坝北竺等龙头企业，高标准
建成14家标准化林麝养殖示范基地，现存栏2976
只，产业产值突破亿元，养殖规模与种群存量稳居
全市首位。健全全产业链发展体系，线上线下融
合拓宽产销渠道，年网络销售额突破1500万元。

严把品质关口，完成连翘、天麻等 12 种道地
中药材品质检测，核心有效成分含量均优于国家
药典标准。聚力培优塑强区域特色品牌，成功培
育“山阳天麻”“山阳黄芩”“山阳猪苓”“山阳连
翘”4 个地理标志名优产品，获评“省级林业产业
龙头企业”6 家、建成“省级林下经济示范基地”3
个。凭借过硬实力，山阳县先后获得“国家级林
业科技示范县”“国家林下经济示范县”“陕西省
林业产业强县”“陕西省中药现代化科技示范县”
等多项荣誉，产业品牌影响力持续攀升。

科技化赋能增效科技化赋能增效

科技是产业发展的核心动力。山阳县依托

国家科技特派团专业优势，组建中药材种植与林
麝养殖专项服务专班，把技术送到田间地头，把
服务送到群众身边，以科技力量为产业稳产增收
保驾护航。

线下培训接地气，线上授课全覆盖。专项服
务专班精准开展中药材栽培、林麝繁育等实用技
术线下培训 42场次、线上专题培训 15场次，累计
参训人员 1.2 万多人次。技术人员下沉一线，深
入 53 个村（社区），指导群众推进中药材及林下
经济基地抗旱保苗工作，管护面积达 2 万多亩，
切实解决产业发展中的技术难题。

从传统种植到科学管护，从经验养殖到技术
赋能，科技的融入让山阳中药材 产业提质增效、
底气十足，为产业高质量发展注入源源不断的内
生动力。

秦岭药库底蕴深，产业振兴正当时。如今的山
阳县，中药材产业根基稳固、链条完善、品牌响亮、
动力强劲。未来，山阳县将继续深耕中药材产业，
持续在规模化、产业
化、品牌化、科技化上
发力，让“秦岭药库”
名片越擦越亮，让中
药材产业的富民之路
越走越宽，为乡村振
兴注入更强动力。
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——山阳县多元发力擦亮中药材产业名片

本报通讯员 孙 婕


